
 

 

              SILVESTERKARTE       
 
 
 
TARTUFO NERO DI NORCIA – Schwarzen Trüffel 
Tagliolini con Tartufo               Tagliolini mit Schwarzen Trüffel                                                                    26,50 
Carpaccio Patate con Tartufo Kartoffelcarpaccio mit Schwarzen Trüffel                                                   24,50 
  
 
I NOSTRI ANTIPASTI - Vorspeisen   
Marinierte Gambas auf Carpaccio von Rote Beete & Avocado mousse           23,50 
Artischocken Soufflee mit gerösteten Parmaschinken auf Parmesancreme                      20,50         
Tartar von Rinderfilet mit Schwarzen Trüffel                                                          27,50               
Ziegenkäse vom Grill mit Senffrüchten                                               19,50 
 

 
LE NOSTRE PASTE - Teigware    (Teigwaren als Vorspeisen servieren wir auch kleine Portionen)                                       
Spaghetti Scampi e Carciofi mit ausgelöst Scampi, frischen Artischocken, Knoblauch, Peperoncini  25,50 
    Kirschtomaten & Olivenöl 
Tagliatelle con Ragü          mit Ragout von Kalbsfleisch & Schwarzen Trüffel                           26,50 
Di Vitello e Tartufo     
Ravioli Pera e Gorgonzola   Hausgemachte gefüllt mit Birne & Gorgonzola in Rotebeete Sauce       23,50 
Risotto AL´Astice   mit ausgelöst Hummer, Orange Filet, Dill           27,50 
  
 
I NOSTRI PESCI - Fisch (alle mit Tagesbeilage) 
Sogliola alla Griglia             Seezunge vom Grill                                                   36,50                                           
Filetti di Branzino   Wolfsbarsch Filet gefüllt mit Büffelmozzarella, Kirschtomaten         31,50 
Con Bufala   in Weißwein Sauce  
Filetti di Rombo  Steinbutt Filet mit frischen Artischocken vom Grill              33,50 
Salmone  in Crosta Zucchini Wildlachs in Zucchinimantel in Hummersauce gebraten          32,50  
     
 
LE NOSTRE CARNI - Fleisch (alle mit Tagesbeilage)  
Arrosto di Vitello Porcini Milch Kalbsbraten mit Steinpilzen, Rosmarin in Cognac gebraten         26,50 
Filetto di Manzo              Bulle Filet mit frischen Artischocken vom Grill          39.50 
Costata D´Agnello  Lammrücken mit Maroni in Rotwein gebraten & Preiselbeeren           29,50 
Fegato di Vitello Griglia Kalbsleber mit frischen Kräutern vom Grill           28,50      
    
 
I NOSTRI DOLCI - Dessert    
Mascarpone Frutti di Bosco Mascarpone Creme mit Waldbeeren                      10,50                                                                                      
Panettone Crema Vaniglia Panettone mit Vanillecreme                                                     10,50       
Muss All´Arancia      Mous von Orange aus Sizilien                                10,50 
Dolce Misto   Gemischte Nachspeise             15,50     
 
 
     TANTI AUGURI DI BUON ANNO! 
             


