APERITIVI

€
Prosecco © 0,11 5,50
Aperolspritz 0,251 6,50
Camparispritz ' 0,251 6,50
Ramazzotti Rosé Spritz ' 0,251 6,50
Hugo 0,251 6,50
Martini Bianco 0,5 cl 5,00
Negroni - Campari, Gin & Martini Rosso © 0,5cl 7,50
Campari - Soda oder Orange "¢ 0,5cl 6,00
Crodinospritz - Alkoholfrei 0,251 4,00
San Bitterspritz - Alkoholfrei 0,251 4,00
Holunderspritz - Alkoholfrei 0,251 4,00

| NOSTRI ANTIPASTI c

CARPACCIO DI MANZO ® 12,50
dinn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola, Kirschtomaten & gehobeltem Parmesankéase
CARPACCIO DI SALMONE ® 12,50
dinn geschnittener Lachs mit rosa Pfeffer, Rucola & Kirschtomaten

MOZZARELLA DI BUFALA® 11,50
Buffelmozzarella mit Tomaten & Basilikum

SPINACI CON PARMIGIANO ° 9,90
Frischer Blattspinat sautiert in der Pfanne mit Olivendl & Parmigianokase

VITELLO TONNATO *®&¢ 12,50
dunn geschnittenes Kalbsfleisch tGberzogen mit einer cremigen ThunfischsoBe & Kapern
ANTIPASTO LE TERRAZZA #&¢P-6t 14,50

Gemischter Vorspeisenteller nach Art des Hauses

LE NOSTRE ZUPPE

€
MINESTRONE ° 5,90
Gemiusesuppe
CREMA DI POMODORO "¢ 5,50
Tomatencremesuppe

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.



LE NOSTRE INSALATE

€
INSALATA PRIMAVERA " Bunter Blattsalat 5,50
INSALATA DI POMODORO Tomaten mit Zwiebeln & Basilikum 5,50
INSALATA MISTA * Gemischter bunter Saisonsalat 6,50
INSALATA RUCOLA CON PARMIGIANO °* 9,90

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesankase & Kirschtomaten

INSALATA NIZZA -* mit Thunfisch, Ei, Artischocken, Oliven, Zwiebeln & Peperoni 10,50
INSALATA CON SCAMPI P--* 14,50
mit ausgeldsten sautierten Scampi, Knoblauch, Kirschtomaten & Peperoncini in

Olivendl gebraten auf butem Blattsalat

INSALATA CON POLLO >* 10,50
mit sautiertem Hahnchenbrustfilet, Zucchini, Zwiebel & Mandeln in Olivendl gebraten

auf buntem Blattsalat

LE NOSTRE PASTE

€

SPAGHETTI NAPOLI &' mit Tomatensauce & Basilikum 8,90
SPAGHETTI BOLOGNESE &' mit Rinderhackfleisch in einer TomatensoBe 9,90
SPAGHETTI POVERELLO * mit Knoblauch, Olivendl & Peperoncini 8,90
SPAGHETTI CARBONARA &' mit Speck, Ei, Parmesankéase & Schwarzen Pfeffer 9,90
SPAGHETTI AMATRICIANA " mit Speck, Zwiebeln, Tomatensauce & Basilikum 9,90
SPAGHETTI SCAMPI &¢ 15,90
mit ausgelosten Scampi, Koblauch, Peperoncini, Kirschtomaten & WeiBwein

PENNETTE ARRABBIATA (scharf) &' 9,90
mit Knoblauch, Peperoncini, Tomatensauce & Basilikum

PENNETTE SICILIANA ®&" mit Aubergine, Zwiebeln, Tomatensauce & Basilikum 9,90
PENNETTE 4 FORMAGGI »°>" mit vier verschiedenen Kisesorten 9,90
PENNETTE FIORENTINA #°" mit Blattspinat, Gorgonzola & Walniissen 10,50
PENNETTE ORIENTALE *®" mit Putenbrust & frischem Gemiise in Currysauce 10,90
LASAGNE AL FORNO *&' 10,50

mit Rinderhackfleisch & Kise liberbacken

Als Vorspeisen servieren wir auch kleine Portionen.
Auf Nachfrage bieten wir auch Nudeln ohne Glutin an.

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.



LE NOSTRE
STEINOFENPIZZA

PI1ZZA MARGHERITA °'

mit Tomaten, Mozzarella

PI1ZZA FUNGHI '

mit Tomaten, Mozzarella & Champignons

PI1ZZA SALAM] °"-817

mit Tomaten, Mozzarella & Salami

PI1ZZA PROSCIUTTOQ "8 17

mit Tomaten, Mozzarella & Schinken

PIZZA REGINA »° "1

mit Tomaten, Mozzarella, Champignons & Schinken

PI1ZZA HAWAII ~°" 17

mit Tomaten, Mozzarella, Schinken & Ananas

PI1ZZA MAIS #°"-17

mit Tomaten, Mozzarella, Schinken & Mais

PIZZA ETNA A0.1.817

mit Tomaten, Mozzarella, Peperoni & pikanter Salami

PI1ZZA CALZONE *°©

gefillt mit Tomaten, Mozzarella, Champignons & Schinken
PIZZA CAPRICCIOSA #0-£6.168.17

mit Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Champignons, Oliven, Salami & Peperoni
PI1ZZA TIROLESE *>&¢6¢817

mit Tomaten, Mozzarella, Speck & Zwiebeln

P1ZZA TONNO *°'

mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln

PI1ZZA NAPOL] &° '

mit Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern & schwarzen Oliven
PIZZA MARINARA 862 "N

mit Tomaten, Mozzarella & Meeresfriichten

PIZZA BUFALA °'

mit Tomaten, Mozzarella, Kirschtomaten, Biiffelmozarella & Basilikum

PI1ZZA VERDURE *°"

mit Tomaten, Mozzarella & frischem Gemiise

PIZZA 4 FORMAGGI *°"

mit Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Bel Paese & Parmesankéase

PIZZA SICILIANA ®"
mit Tomaten, Mozzarella, Aubergine, Basilikum & Parmesankéase

PIZZA CALABRESE (scharf) >
mit Tomaten, Gorgonzola & Nduja (pikante Pastete aus Kalabrien)

PIZZA BIANCANEVE (ohne Tomaten) °'-&"7
mit Buffelmozzarella & Parmaschinken

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.
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PIZZA VALDOSTANA #>&'

mit Tomaten, Gorgonzola, Birne & Honig
PIZZA TARTUFATA (ohne Tomaten) °

mit Mozzarella, Kartoffel & Schwarzem Triffel

P1ZZA SAN DANIELE ° "8

mit Tomaten, Mozzarella, San Daniele Schinken, Rucola & gehobeltem Parmesankéase
PI1ZZA SCAMPI ~°"

mit Tomaten, Mozzarella, ausgeldosten Scampi & Zucchini

P1ZZA NORVEGESE °'®

mit Tomaten, Mozzarella, gerduchertem Lachs & Rucola

PIZZA VITELLO TONNATO (ohne Tomaten) ®*5&¢

in Natur gebacken mit dinn geschnittenem Kalbsfleisch, Thunfischsauce & Kapern
P1ZZA SALSICCIA °*

mit Tomaten, Mozzarella, Steinpilzen & Salsiccia aus Sizilien

PI1ZZA NORCIA *t

mit Tomaten, Mozzarella, Rucola, gehobeltem Parmesankéase & Triffel aus Norcia
P1ZZA BRACCIO DI FERRO ®

mit Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola & Blattspinat

PI1ZZA PECORARA °

mit Tomaten, Mozzarella, Ziegenkése, Oliven & Zwiebeln

PIZZA SUCUK > "8

mit Tomaten, Mozzarella, Sucuk, Oliven, Paprika & Zwiebeln

Pizza Pane Bianca ' - mit Rosmarin & Olivenél
Pizza Pane Pomodoro ®" - mit Tomatensauce

Extrawiinsche ab € 1,00

Pizza auf 2 Teller € 2,00

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.
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| NOSTRI PESCI E

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA ®" 20,90
Baby Calamari vom Grill mit frischen Krautern

SCAMPI ALLA GRIGLIA &¢ 24,90
Ausgeldste Riesengarnelen vom Grill mit frischen Krautern

PESCE MISTO &¢N 24,90
Gemischter Fischteller vom Grill mit frischen Krautern

LE NOSTRE CARNI e

SCALOPPINA ALLA GRIGLIA 19,90

Schnitzel vom regionalen Kalb vom Grill mit frischen Krautern

SCALOPPINA AL LIMONE * 20,90
Schnitzel vom regionalen Kalb in einer cremigen Zitronen-ButtersoBe

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA & 21,90
Schnitzel vom regionalen Kalb mit Parmaschinken & Salbei in einer cremigen Demiglassé

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA 21,90

Lende vom regionalen Rind vom Grill mit frischen Krautern

COSTATA DI MANZO ALLA GORGONZOLA 22,90
Lende vom regionalen Rind vom Grill mit Gorgonzola Uberbacken

Alle Hauptspeisen werden mit einer Beilage serviert.

| NOSTRI FORMAGGI e

PARMIGIANO ° 6,50
GORGONZOLA ® 6,50
PECORINO ° 6,50
FORMAGGIO MISTO ° 9,50

Kase Variation

| NOSTRI DOLCI e

TIRAMISU *° 6,50

PANNA COTTA® 6,50
mit frischen Friichten

CREMA DI MASCARPONE ® 6,50
Mascarponecreme mit frischen Friichten
GELATO MISTO °® 5,90

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.



BEVANDE ANALCOLICHE

ALKOHOLFREI GETRANKE

Surgiva - Frizzante

Surgiva - Frizzante

Surgiva - Still

Surgiva - Still

Tafelwasser

Orancina "?

Libella ?

Afri Cola "*'2'8

Schweppes Bitter Lemon * '
Spezi %'

SUCCHI DI FRUTTA |
SAFTE VON WOLFRA

Apfelsaft klar
Orangensaft
Johannisbeere Nektar
Maracuja Nektar
Rhabarbernektar Frucht
Saftschorle nach Wahl
Kleine Schorle

BEVANDE CALDE

HEISSE GETRANKE

Espresso 2,30
Espresso Macchiato ° 2,50
Espresso Decaffeinato 2,30
Espresso Doppio 4,20
Espresso Corretto 3,90

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.

Caffé Americano °
Cappuccino ®
Latte Macchiato °

Tee - Schwarz, Kamille,
Griner oder Pfefferminz

0,751
0,251
0,751
0,251
0,5 |
0,251
0,331
0,331
0,2 |
0,5 |

0,2 |
0,2 |
0,2 |
0,2 |
0,2 |
0,5 |
0,3 |

€

6,50
2,90
6,50
2,90
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,50

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,50
3,50

2,30
2,90
3,90
2,90



BIRRA ALLA SPINA

Léwenbrau Hell

Léwenbrau Klein "

Radler (Hell Limo) "'

Franziskaner HefeweiBbier "
Franziskaner HefeweiBbier Klein
Russ’n (WeiBbier Limo) """

BIRRA IN BOTTIGLIA

Becks Pils "
Franziskaner HefeweiBbier Dunkel "

Franziskaner HefeweiBbier alkoholfrei "

Franziskaner Leichtes WeiBbier "’
Becks alkoholfrei "

Franziskaner Keller Bier "
Léwenbrau Dunkel "

DIGESTIVI

Grappa © 0,2 cl
Grappe Riserva © 0,2 cl
Grappa Prime Uve © 0,2 cl
Grappa Moscato °© 0,2 cl
Grappa 903 Barrique °© 0,2 cl
Averna 0,2 cl

€

4,50
6,50
6,50
6,50
6,50
4,10

LONG

Vecchia Romagna 0,4 cl
Rémy Martin 40 % 0,4 cl
Jack Daniels Tennessee 0,4 cl
Johnny Walker black label 0,4 cl
Glenfiddich 12 years 0,4 cl
Black Gin by Gansloser 0,4 cl
Hendrick’s Gin 0,4 cl
Bombay sapphire Gin 0,4 cl

mit Tonic Water '*'®
Bacardi mit Afri Cola "*'2'® 0,4 cl
Rum Matusalem 23 0,4 cl

5,90
6,50
8,00
8,00
7,00
8,00
9,00
9,00

8,50
9,50

Ramazzotti

Amaro Montenegro
Limoncello

Fernet Branca oder Menta
Amaretto di Saronno
Sambuca Molinari

DRINKS

Dauphin Calvados
Cognac Hennessy
Cognac HINE Rare

Jack Daniels mit Afri Cola "*"

Chivas Regal Scotch Whisky
Wodka Moskovskaya
Wodka Moskovskaya

Bitter Lemon * '

Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnungs-Erklarung befindet sich auf der letzten Seite.

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.

0,51
0,31
0,51
0,51
0,31
0,51

0,31
0,51
0,51
0,51
0,31
0,51
0,51

0,2 cl
0,2 cl
0,2 cl
0,2 cl
0,2 cl
0,2 cl

0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl

90,4 cl

0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl

3,90
2,90
3,90
4,50
2,90
3,90

3,90
4,50
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3,90
4,50
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Auflistung der

Allergenkennzeichnung

A = Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse
B = Fisch

und daraus gewonnene Erzeugnisse
C = Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Milch

und Milcherzeugnisse
E = Sellerie

und Sellerieerzeugnisse

F = Sesamsamen
und Sesamsamenerzeugnisse

G = Schwefeldioxid und Sulfite

H = Erdnusse
und Erdnusserzeugnisse

| = Glutenhaltiges Getreide

Weizen I1, Gerste I2, Roggen I3, Hafer I4, Dinkel I5,

Kamut I6

J = Lupinen
und Lupinenerzeugnisse

K = Schalenfriichte
und Schalenfruchterzeugnisse

Mandeln K1, Haselnlsse K2, Walniisse K3,
KaschunUsse K4, Parantisse K5, Pistazien KG,
Macadamia K7, Pecanniisse K8

L = Senf
und Senferzeugnisse

M = Sojabohnen
und Sojabohnenerzeugnisse

N = Weichtiere
und Weichtiererzeugnisse
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Lebensmittel-Zusatzstoffe

,mit Farbstoff”

»,mit Konservierungsstoffen®
,mit Antioxidationsmittel*
»,mit Geschmacksverstarkern®
»geschwefelt”

»,geschwarzt®

»,gewachst*

»,mit Phosphat”

»mit StiBungsmitteln”
(kann bei tibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken)

»enthalt eine Phenylalaninquelle®
»MilcheiweiB*

»koffeinhaltig“

»chininhaltig“

ytaurinhaltig”

»gentechnisch verandert*

,mit Tartrazin“

(kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern
beeinflussen)

,Nitritpokelsalz, Nitrat”

»Sauerungsmittel”

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffenen Gaste darauf hin, daB
unsere Speisen und Getrdnke Spuren von Schalenfriichten, Sellerie, Lupine, glutenhaltiges Getreide und

Sulfite enthalten konnen.



